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PRESIMPOSIO Sabado 20 y Domingo 21

2 Dias

P Universidad para el Desarrollo y la Innovacion
TEORICO- PRACTICO

Santa Cruz de la Sierra

Talleres en simultdneo

PROGRAMA PRELIMINAR

TALLERES DE CAPACITACION - PRESIMPOSIO

ELABORACION ARTESANAL DE LACTEOS
DERIVADOS DE BUFALA

Acreditacion de Participantes

PRIMER DIA DE TALLER
SABADO 20 DE SEPTIEMBRE DE 2025

DR. EDUARDO

8:00 - 09:30 Aula tedrica sobre la composicion y propiedades de la leche de bufala. Se o Elte e
. abordaran sus diferencias con la leche de vaca y su impacto en la calidad de los Maestro quesero con
Teorico quesos. formacion en Francia,
Italia y Brasil.
Formacién con
aa A - 2 profesores de ENILBIO
10:00 - 12:30 Elaboracion de queso fr.e’sco y’yo.gur a partir de leche de bufala. Se explorardn los i) e
.. procesos de fermentacion y técnicas clave para obtener productos de alta <
Préctico . de Napoles.
calidad. Experto en elaboracion

de quesos como Grana

Padano, Mozzarella DOP,

13:00 - 17:00 Teoria y préctica sobre la produccion de mozzarella. Se realizardn demostraciones Camembert, Brie y

de hilado, salado y maduracién, ademas de la preparacion de ricota y whey Parmesano.

protein. Promotor del arte
quesero artesanal.

Teorico- Préctico

SEGUNDO DIA DE TALLER
DOMINGO 21 DE SEPTIEMBRE DE 2025

¢ Profundizaciéon en la elaboracion de quesos madurados. Se explicardn los factores
8:00 - 09:30 clave en la curacién, conservacion y desarrollo de sabores.
Teérico ¢ Elaboracion de queso fresco y yogur a partir de leche de bufala. Se explorardn los
procesos de fermentacion y técnicas clave para obtener productos de alta calidad.
¢ Produccién de quesos madurados con diferentes técnicas de maduracion y afinado.

¢ Elaboraciéon de mantequilla y cream cheese a partir de leche de bufala. Se analizarén

10:00 - 13:00 los procesos de batido y texturizacion para lograr productos cremosos y de alta
calidad.

e Aplicacion de técnicas en la elaboracion de productos terminados. Evaluacion de
texturas, aromas y sabores de los productos obtenidos.

13:00 - 14:00 Almuerzo

ELABORACION DE DULCE DE LECHE

Préctico

14:00 - 18:00 Preparacion de dulce de leche de.s.de cero, aplicando técnicas artesanales para lograr DR. FRANCO
una textura suave y un sabor equilibrado. VASILE

Prdactico » Manejo del tiempo, temperatura y consistencia durante la coccién. Envasado del 5 PEEErEEE
producto final y recomendaciones para su conservacion. Universidad de Buenos
Aires, drea Quimica
Industrial
¢ Ingeniero en alimentos

LUGAR: UNIVERSIDAD PARA EL DESARROLLO Y LA INNOVACION
Udi Av. Cristo Redentor, Quinto y, Santa Cruz de la Sierra

Universidad

' ¥ la innovacion ver MCIP_CI



https://maps.app.goo.gl/SirQmCAArph44aLc9

PRESIMPOSIO Sabado 20 y Domingo 21

2 Dias
TEORICO- PRACTICO
Talleres en simultdneo

PROGRAMA PRELIMINAR

TALLERES DE CAPACITACION - PRESIMPOSIO

Colinas del Urubo

MANEJO REPRODUCTIVO
EN BUBALINOS

07:00 -08:00 Acreditacion de Participantes

PRIMER DIA DE TALLER
SABADO 20 DE SEPTIEMBRE DE 2025

08:00 - 12:00 Conceptos de inseminacion artificial en bafalas, épocas de trabajo, seleccion
de hembras, protocolos de sincronizacion de ciclos, evaluaciéon de calidad

Teorico seminal, técnica de inseminacién

12:00 - 13:00 Almuerzo .
MV. MSC.
DR JOSE LUIS
« Trabajo a corral para seleccién de hembras (determinacién de KONRAD
13:00 -17:00 categorias, condicién corporal y evaluacién del estado genital por
ecografia)
* Técnica de inseminacién en bifalas. 2lelE Ol
Ciencias
Prdactico Veterinarias
Evaluacién microscoépica de calidad seminal. por la UNNE,
Profesory
director de
- Maestria en
SEGUNDO DIA DE TALLER Produccion
DOMINGO 21 DE SEPTIEMBRE DE 2025 Animal
Subtropical.
Investigador de
. At . . . CONICET.
8:00 - 12:00 Reconocimiento anatdémico de piezas de matadero, manipulacion, Experto en
descongelado de pajuelas y manipulacién de materiales reproduccion
Teérico bovina y
Técnica de inseminacion en bufalas. bubalina.

Autor de mas

12:00 - 13:00 Almuerzo de 190 '
publicaciones

cientificas.

Técnica de inseminacion en bufalas.
13:00 -17:00

Practico Cierre del curso con entrega de certificados.

LUGAR:

PROPIEDAD URUBO
Colinas del Uruboé

K DE ORO Ver Mapa



https://maps.app.goo.gl/UsLsPhKM7vGTpm9D9

Lunes 22 de septiembre de 2025

SIMPOSIO 522 dle s¢
Salon Chiquitano - Fexpocruz

3 Dias

PROGRAMA PRELIMINAR

INDUSTRIA (CARNE) Y BIOECONOMIA

07:00 -08:30 Acreditacion de Participantes
Ing. Luis Quiles Skorc - Presidente de la Federaciéon Americana de Criadores de Bifalos

08:30-09:00
= . TEMA: Palabras de apertura del evento

09:00 -09:15 Lic. Walter R. Kuljis F. ASOCRIABUF
B T TEMA: Resefia Histérica de la ganaderia de bufalos en Bolivia

EL BUFALO Y SU IMPACTO SOCIAL Y ECONOMICO

CONFERENCIAS DE APERTURA: "EL BUFALO: PILAR DE LA PRODUCCION RENTABLE Y SOSTENIBLE"

Dr.Rodrigo Roubach /[Dr. Andrés Gonzalez Serrano Oficial de Ganaderia Sostenible, Sanidad

B Aol Animal y Biodiversidad (FAO)
M TEMA: La importancia y el rol del bdfalo para el desarrollo sostenible y erradicacion del hambre
dentro del marco de la agenda FAO 2030

09:45 -10:15 DRA. ALBA LUCIA SUAREZ
TEMA: El bufalo como defensor de la ruralidad, el papel de la mujer en el desarrollo rural.

PAIS: Colombia

REFRIGERIO

CONFERENCIAS

DONDE EL VACUNO SE SOSTIENE, EL BUFALO PRODUCE.

10:45 -11:30 DR. JOSE RENATO RIBEIRO
TEMA: Adaptabilidad y resilencia ecolégica del bufalo: La clave para la produccion sostenible

6 PAIS: Brasil

DRA. IRINA MARTINEZ
TEMA: indices productivos del bafalo en humedales

PAIS: Argentina
ALMUERZO

11:30 -12:15




CONFERENCIAS

INDICES ZOOTECNICOS DE IMPACTO ECONOMICO EN LA PRODUCCION DE BUFALOS

DRA. OLIMPIA BARBATO

13:45 -14:15
TEMA: Mortalidad embrionaria en bufalas: enemigo invisible de la rentabilidad ganadera.
PAIS: Italia

DR. JUAN CARLOS GUTIERREZ

TEMA: Mineralizacién en bufalos: impacto econémico en la salud, su reproduccion y el secreto del bufalo
(sistema digestivo)
PAIS: Venezuela [ Alemania

14:15 -14:45

DR. OTAVIO BERNARDES
14:45 -15:15

TEMA: Induccién de lactancia
6 PAIS: Brasil

REFRIGERIO

LA CARNE DE BUFALOS Y SU IMPACTO SOCIAL Y
ECONOMICO

CONFERENCIAS: RUTA HACIA EL POSICIONAMIENTO DE LA CARNE DE BUFALO

DRA. GLADIS REBAK

TEMA: Calidad de la carne del bufalo. Caracteres de faena y rendimiento industrial. Propiedades
fisicas y quimicas.

PAIS: Argentina

15:45 -16:30

16:30 -17:00 SR. JORGE ANIBAL LEGUIZA

TEMA: Estrategias de mercado para la comercializacion de la carne de bufalos
PAIS: Argentina

FORO Y PANEL DE DISCUSION

INDICES ECONOMICOS DE IMPACTO SOCIAL EN PRODUCTORES

DR. MARCO ZAVA

17:00 -17:30

TEMA: Productividad y negocio del Bufalo.
PAIS: Argentina

17:30 -18:30 MESA REDONDA - DEBATE

Grupo de productores y profesores juntos hablan en Mesa redonda: de los pilares, sobre temas de
nutricion, sanidad, produccién bubalina, genética, ventas, posicionamiento de la especie -
preguntas y respuestas del publico

VISITA A LA FERIA




SI M POS I O Martes 23 de septiembre de 2025

3 Dias

Salén Chiquitano - Fexpocruz

PROGRAMA PRELIMINAR

INDUSTRIA (LECHE), CIENCIA E INNOVACION

07:00 -08:30 Acreditacion de Participantes

EL BUFALO Y SU IMPACTO SOCIAL Y ECONOMICO

LA LECHE DE BUFALA Y EL CRECIMIENTO DE LA INDUSTRIA

08:30 -09:15 LIC. JORGE NAKID

TEMA: Productos lGcteos de bufala: Desafios para la industrializacion y estrategias para conquistar
6 el mercado
PAIS: Brasil

DR. EDUARDO LO BUONO

09:15 -10:00 DR. CAIO ROSSATO

6 TEMA: COmo implementar queserias artesanales.
PAIS: Brasil

REFRIGERIO
CONFERENCIAS

CIENCIA, INNOVACION Y TECNOLOGIAS EMERGENTES EN BUFALOS

10:30 -11:15 DR. PIETRO BARUSELLI

6 TEMA: Conferencia magistral: Aplicacion de biotecnologias en la reproduccion de bufalos
PAIS: Brasil

11:15 -11:45 DR. VITTORIA BARILE

l TEMA: Estrategias para favorecer la precocidad y el parto temprano en bubillas
PAIS: Italia

11:45 - 12:15 DR. FRANCO VASILE

TEMA: Valorizacion del suero de leche de bufala: estrategias tecnolégicas para una industria lactea
L& | bubalina sostenible
PAIS: Argentina

PRESENTACIONES CIENTIFICAS

12:15 -12:30 Presentacion oral corta - Trabajo Cientifico

Presentacion oral corta - Trabajo Cientifico

m Sesion de preguntas y respuestas

ALMUERZDO

——————




MESA REDONDA

ESTRATEGIAS PARA EL DESARROLLO DEL BUFALO EN LAS AMERICAS - EL BUFALO EN LAS AMERICAS

PROF. DR. ANTONIO BORGHESE

14:00 -14:30

TEMA: Pasado, presente y futuro de la Federacién Internacional de Bafalos (IBF)

14:30-16:30  MESA REDONDA

Pasado, presente y futuro de los bufalos en las Américas y Europa: Proyeccion global
Intervencién por representantes y/o presidentes de cada Asociacién de los paises. 5 min. por Pais

REFRIGERIO

FIRMA DE LA DECLARACION SOBRE EL BUFALO

El objetivo de esta declaracién es promover la libre transitabilidad del bdfalo en toda América,
17:00 -17:30 destacando su rol como especie clave en la sostenibilidad ambiental y el desarrollo social.
Ademads, el bufalo contribuye activamente a combatir la pobreza y la inseguridad alimentaria,
fortaleciendo el arraigo rural y evitando el éxodo poblacional en Latinoamérica.

VISITA A LA FERIA




SI M POSIO Miércoles 24 de septiembre de 2025

: Salén Chiquitano - Fexpocruz
SBICs Hotel Novotel

PROGRAMA PRELIMINAR

NEGOCIOS EMERGENTES Y DEMOSTRACIONES EN
VIVO (DEGUSTACIONES Y JUZGAMIENTO)

08:00 -09:00 Acreditacion de Participantes

EL BUFALO Y SU IMPACTO SOCIAL Y ECONOMICO

LA LECHE DE BUFALA Y EL CRECIMIENTODE LA INDUSTRIA

09:00 -09:30 DRA. ANTONELLA CHIARIOTTI

TEMA: Bufalos en Europa: la experiencia italiana en sostenibilidad.
. PAIS: Italia

09:30 -10:00 DRA. PAULA PALOMINO CADAVID

| TEMA: Mas alld de la ganaderia sostenible: tejiendo comunidades alrededor de la biodiversidad
PAIS: Colombia

10:00 -10:30 REFRIGERIO
10:30 -11:00 DRA. GLADIS REBAK

. TEMA: Bondqdes de la carne y de la leche de bufala
PAIS: Argentina

PRESENTACIONES CIENTIFICAS

Presentacion oral corta - Trabajo Cientifico
Presentacion oral corta - Trabajo Cientifico

11:30 - 12:00 Sesion de preguntas y respuestas

10:00 - 12:10 INVITACION AL PRéXIMO CONGRESO MUNDIAL DE
BUFALOS

ALMUERZO Y DEGUSTACION

12:10 - 14:00
Degustacion de Productos de Bufalo

16:00 -17:30 JUZGAMIENTO DE BUFALOS

[ ] \} Manuel Mazzei - Venezuela
(_. Renato Amaral - BrasilL




EVENTOS SOCIALES Y CULTURALES

CENA DE GALA'YY RECONOCIMIENTOS

CONMEMORACIONES ESPECIALES

e 200 anos de la Fundacion de la Republica de Bolivia
215 afos de la Gesta Libertaria de Santa Cruz (24 de septiembre de 1810)

RECONOCIMIENTOS Y PREMIACIONES

Celebracién de los 40 afos de la Federacién Internacional de Biifalos (IBF)

e Premio al mejor trabajo cientifico

e Reconocimiento a delegaciones con fechas conmemorativas

e Entrega de premiaciones a expositores y delegaciones

19:00 -24:00 e Reconocimiento especial al Dr. Otavio Bernardes por sus 50 anos de trayectoria profesional y
valiosa contribucion al desarrollo del sector bubalino

ANUNCIOS Y CEREMONIAS

» Anuncio oficial de la sede del Xl Simposio de Biifalos de las Américas y Europa — 2028
e Fotos oficiales
e Palabras de clausura

CIERRE DEL EVENTO

¢ Fiesta de Despedida




BUFALO TOUR
TRADICIONAL

2 Dias

PROGRAMA PRELIMINAR

7:30 -11:30

1:30 -14:30

15:30 -19:00

19:00 - 23:00

7:30 -10:30

11:30 -16:00

16:30 -19:00

19:00 - 23:00

PRIMER DIA

JUEVES 25 DE SEPTIEMBRE DE 2025

Visita a lecheria rustica Urubo
Charla técnica

Visita a campo Santa Lucia
Almuerzo + Charla técnica: Sorgo Gigante

Visita a San Xavier

MMUsica barroca en la Catedral de San Xavier

SEGUNDO DIA

VIERNES 26 DE SEPTIEMBRE DE 2025

Visita a lecheria los Tajibos
Desayuno + Charla técnica

Visita en San Ramén ~ Laguna Brava
Almuerzo + Charla técnica: Engorde de bufalos

Regreso a Santa Cruz
Hotel y visita a la Feria

Cena libre o evento de cierre cultural (segin programacién adicional)




